1 Hodnotici systém vin podle 100 bodové stupnice patfi v soucasnosti k nejrozsifenéjsi varianté hodnoceni vin u vétsiny
profesiondlnich soutéZi a degustaci. Tento zpUsob hodnoceni vina bere v potaz tfi zékladni parametry: vzhled, vlni
a chut vina. Zplsob bodovéni je zaloZen na ohodnoceni jednotlivych parametrd a nasledném prostém souctu viech
hodnot. Pfi pouzivani 100 bodové hodnotici tabulky je v zdsadé jedno, o jaké vino se jednd, véetné odridy. Zaroven
d‘ neni Uplné dllezité, zda napfiklad v nose citime vini citrusd nebo fialek, ale jde spise o harmonii jednotlivych sloZek, »

| Cistotu a celkovou strukturu vina. !
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poznamky:

cirost @ 4 [ 3] 2|1 |cste
' VZHLED ’
barva 8 6 4 | 2 |citrénova barva se stfedni intenzitou
intenzita 8 7 @ 4 | 2 |sttedniintenzita
VUNE Cistota 6 @ 4 3 2 | cistd, zdrava H
harmonie 16 12 | 10 | 8 |harmonicka, sadové ovoce
intenzita 8 7 @ 2 |stfedniintenzita, pfijemna mineralita
“ . Cistota 6 @ 4 [ 3] 2 [ecista
CHUT
harmonie 22 16 | 13 | 10 |velmi dobré bilé vino
perzistence 8 7 @ 5 | 4 |sttednidochut
Harmonie - celkovy dojem 11110 @ 8 7 | svéiivino, potencial 2-4 roky
100| 86 | 72 | 56 | 40 | BODY CELKEM: ":B

i S/

VZHLED

Zhodnoceni vina zrakem je diileZité pro uréeni barvy, Cirosti a viskozity vina. Pro tento soubor veli¢in se pouZivd
termin vzhled.

~ Cirost '
’ Zdravé vino se projevuje naprosto €istou a k¥istalovou priizraénosti, v optimalnim pfipadé prochazi svétlo ¢istym vi-
nem a provadi efekt jiskrnosti. Naopak nezdravé vino se projevuje kalnou neprizrac-nosti. Jina Cirost vSak bude u vin

bilych a vin ¢ervenych, kde ndm barva trochu ,stizi“ prdchod svétla. Nicméné toto nema vliv na hodnoceni.

Barva

Zéakladni rozdéleni na Cervené, bilé a rdZové vino je tfeba déle rozliSit odstinem a hloubkou barvy. Pro bila vina plati:
¢im je vino starsi, tim je tmavsi. Naopak pro ¢ervena vina plati: ¢im je vino starsi, tim je svétlejsi. RiZova vina se
jako mlada projevuji svétle rlizovou barvou, kterd se béhem vyzravani postupné meéni na barvu lososovou. Je treba
tedy prihlédnout ke stafi (ro¢niku) vina a podle toho hodnotit. V zdsadé plati, Ze pokud barva nema néjakou odchylku

od normalu (napf. vyrazné nahnédla barva bilého vina, coZz mdZe znacit oxidaci), hodnotime barvu vidy plnym poctem
bod(, tj. 10 body.

=@ OSOBNI VINOTEKA c:

OV_HODNOCENI_jak_vyplnit_tabulku.indd 1 @ 30.3.2016 12:35:39



[} ~
Viiné vina se déli na primdrni aroma (svézi, stavnaté, kvétinové, ovocné, korenité tény), sekunddrni aroma (vznika

pfi fermentaci nebo jablecno-mlécné fermentaci, typické jsou viiné bandnu, vlasskych orfechii, medu, hiebicku, sko-
fice) a tercidlni aroma (vznikad pfi zrani vina, typické jsou viiné vanilky, kiiZe, lékofice, cokolddy, kdvy). Vino miiZe
obsahovat az 1000 viini.

i Intenzita h
Predstavuje soubor chutové aromatickych vjema vina. Je tfeba také vzit v Gvahu pojem ,pozitivni“ intenzita, coz zname-
na, ze ve viné bychom méli hledat predevsim pozitivni tony. MUzZe se stat, Zze ve vini najdeme velmi intenzivni ton napr.
kvaseného zeli, to je ale negativni viing, takze prestoze je velmi intenzivni, budeme bodovat snizené.

RozliSujeme sedm stupiiti hodnoceni intenzity:
1. neintenzivni vino, velmi lehky projev
2. jemnad intenzita

3. stfedni intenzita

4. vyssi stredni intenzita H
5. vysokd intenzita

6. velmi vysokd intenzita
7. extrémni intenzita H

Je vsak zfejmé, Ze intenzita viné bude odliSna u odrld s nizsi aromatikou (napf. Veltlinské zelené) a jind bude u aro-

matickych odrdd (napf. Palava ¢i Tramin cerveny). Pokud zndme odrdu predkladaného vzorku, hodnotime intenzitu
” v ramci odrdy. Pokud tedy mame vynikajici Veltlinské s krasnou intenzitou, nebudeme zbytecné ubirat body, protoze
predchozi Tramin byl intenzivnéjsi.

Cistota

Cistotu v(iné vina maZeme rozdélit do dvou zakladnich skupin. Prvni skupinu tvofi viiné pozitivniho charakteru. Tyto
se mohou projevovat od svézich ovocnych a kvétinovych ténl pres zemité tény, napf. Cerstvych artycokd, sklepu nebo
nafty, aZz po Zivocisné viné, napr. masa, zaparené srsti nebo zvé-finy. Zakladni skupinu negativnich vini tvofi vady
vina, mezi které patfi nejcastéji pach po korku, tény zvétralosti, plisné, zatuchlosti nebo tzv. mysiny.

Harmonie
H Harmonie v(iné je celkovy pomér mezi intenzitou viné a €istotou viiné. V idealni podobé jsou obé tyto slozky ve vza- ﬁ
jemném souladu a ani jedna z vlastnosti vina vyraznéji neprevlada.

CHUT

je jazyk, ktery diky svym receptoriim dokdZe rozpoznat nejen zdkladni chuti — sladkou, slanou, kyselou a horkou, ale
i pomoci hmatovych bunék dokdzZe rozpoznat sviravost, drsnost nebo naopak mékkost a plnost testovaného vina.
Kromé zdkladnich chuti rozlisujeme jesté chut glutamdtovou (umami), kovovou, varnou a adstringentni (sviravou).

Intenzita

Intenzita vina znaci prvotni dojem, ktery ziskdvdme pfi styku vina s Ustni dutinou. V obecné roviné plati, Ze ¢im je in-
tenzita chuti vina silnéjsi a delsi, tim je vino lepsi. Naopak plytka a kratka chut znaci vino méné kvalitni. | zde je tfeba
si vSak uvédomit onu pozitivitu intenzity, tedy pokud v chuti objevime intenzivni kyselinku, kterd neni zcela v souladu
s ostatnimi slozkami viiné, nem(zeme bodovat tzv. naplno, tedy 8 body. {
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Cistota i
| Cistota chuti vina ukazuje obsah a pfitomnost typickych a pFijemnych chutovych charakteristik dané odrtidy. |
i Harmonie I
" Harmonie chuti znac¢i pomér viech znakd chuti vina — tedy €istotu chuti a intenzitu chuti. Oba tyto faktory by mély byt
A v idedInim pripadé ve vzajemném souladu a jeden nad druhym by nemél neprevlddat. .
Perzistence |
Y Perzistence znamena tzv. dochut vina. Perzistence se méfiv kaudaliich neboli sekundach. Jedna kaudalie se rovna jedné N
, sekundé. MéFeni dochuti za¢ina v okamziku polknuti vina. Cim je dochut vina deli, tim je vino kvalitnéjsi. Opét je tfeba :
' vzit v Uvahu pozitivni dochut. \
, CELKOVY DOJEM u
Po zhodnoceni vina zrakem, ¢cichem, hmatem a chuti pfichdzi udéleni znamky za celkovy dojem. Harmonie jednot-
livych velicin, délka s dochuti vina a globdlni vyraz velmi ovlivni celkové resumé. I
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INTERPRETACE VYSLEDKU
Pokud mdte ohodnoceny vsechny parametry, staci uZ jen provést soucet vsech ziskanych hodnot. Podle celkového
poctu ziskanych bodii pak vino hodnotime dle ndsledujici tabulky:
i
i BODY HODNOCENI |
100 -96 mimofadné vino
95-90 vynikajici vino
89 -85 velmi dobré vino %
i |
{ 84-380 dobré vino
79-70 pramérné vino
" ‘)'
70 — méné podpriimérné vino 1
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